
SPECIALITÀ TOSCANE

IT



         I piatti contrassegnati non contengono glutine. 

Si prega la gentile clientela di riportare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze.

Cipolla ripiena di Pecorino € 5,00
Cipolla rossa di Certaldo al ripieno di pecorino di Pienza 1 - 3 - 7

Degustazione di crostini € 7,00
Fegatino toscano - bruschetta di pomodoro - verdure 1 

Tartar di Chianina € 13,00
Certificata IGP e condita alla francese 3 - 10

Insalatina di carciofi e grana € 13,00
Su letto di rucola 7

Tagliere di crudo toscano € 14,00
Fattoria del Pratomagno 

Tagliere di pecorini della Val D’Orcia € 15,00
Accompagnato da miele d’Acacia e frutta secca 7 - 8

Gran piatto toscano € 15,00
Di crudo, salame, sbriciolona, e lardo di Colonnata

ANTIPASTI

Ribollita € 9,00
Zuppa fiorentina con pane, cavolo nero e fagioli 1 - 6 - 8 - 9 - 11 - 13

Minestrone € 9,00
Zuppa di verdure fresche 6 - 8 - 9 - 11 - 13

Penne al ragù € 11,00
Ragù di carne con solo manzo scelto 1 - 9

Paccheri al lampredotto € 11,00
Con pomodori ciliegini 1

Gnudi burro e salvia € 12,00
Fatti in casa con ricotta e spinaci 1 - 3 - 7

Pappardelle al cinghiale € 14,00
1 - 3 - 9

Tagliolini al tartufo nero € 16,00
1 - 3 - 7

PRIMI PIATTI



Braciola rifatta € 15,00
In salsa di pomodoro fresco 1 - 3

Peposo € 15,00
Muscolo di manzo cotto al vino rosso 1 - 9 

Galletto alla griglia € 16,00
1/2 Galletto allevato a terra alla griglia

Hamburger di Chianina € 18,00
Certificato IGP con salsa e patatine fritte 3 - 10

Fritto del Sant’Agostino € 18,00
Pollo, coniglio e cervello di vitella con verdure di stagione 1 - 3

Ossobuco € 20,00
Sfumato al Vin Santo 9

Filetto al Chianti € 26,00
Filetto di manzo con riduzione al vino 1

Bistecca alla fiorentina € 5,50/hg

Bistecca Maremmana € 8,00/hg

Solo su ordinazione:
Bistecca fritta marinata nel tuorlo d’uovo € 6,00/hg

Spinaci € 6,00

Patate arrosto € 6,00

Insalata mista € 6,00

Patate fritte fresche € 7,00
1

SECONDI PIATTI

CONTORNI

Pastificio artigianale di Strada in Chianti dal 1983

La nostra carne viene dall’esperienza unica della famiglia Manetti. Dal 1892

Frutta e verdura



ELENCO DEGLI ALLERGENI - REG. UE 1169/11
1. Glutine | 2. Crostacei | 3. Uova | 4. Pesce | 5. Arachidi | 6. Soia | 7. Latte | 8. Frutta a guscio | 9. Sedano | 10. Senape | 11. 

Semi di sesamo | 12. Anidride Solforosa | 13. Lupini | 14. Molluschi

Nei piatti del menù, se presenti, gli allergeni vengono indicati riportando il numero corrispondente.
In caso di dubbio consultare il personale di sala.

Tutti i nostri piatti sono cucinati al momento e con ingredienti scelti personalmente tra i piccoli produttori della nostra 
Toscana.

bevande caffetteria
Acqua

Bottiglia da 0,75 lt
€ 2,50

Vino della casa
1/4 lt - 1/2 lt - 1 lt

€ 4,00 - € 7,00 - € 13,00
Fiasco di Chianti

1/2 lt - 0,75 lt - 1 lt - 1,5 lt
€ 10,00 - € 12,00 - € 14,00 - € 20,00

Birra
Peroni, Moretti - 0,33 cl

€ 4,00 
Birrificio Flea Chiara - 0,33 cl

€ 6,50
Birrificio Flea Scura - 0,33 cl

€ 7,50
Birrificio Dolomiti - 0,75 cl

€ 13,00
Bibite

Lemon, Coca-Cola, Coca-Cola Light, Fanta
€ 4,00

Caffè
€ 2,00

Decaffeinato - Orzo
€ 2,50

Cappuccino
€ 3,00

Caffè corretto
€ 3,00

Grappa - Amaro - Limoncello
€ 3,50

Pane e coperto € 2,00

Trattoria Sant’Agostino
Via Sant’Agostino, 23/r - Angolo Via Maffia

tel. 055 281995
mail. info@trattoriasantagostino.com

www.trattoriasantagostino.com

trattoriasantagostino
trattoriasantagostino


