COSA BEVIAMO?

BAR E CAFFETTERIA

Acqua 0,75 It

Fiasco di Chianti
Blt-0751t-11t-1,51t

Vino della Casa
Wlt - Bt - 11t

Birrificio Knight Florence
Birra chiara, birra scura

Bibite analcoliche
Lemon, Coca-Cola, Coca-Cola Light, Fanta

Caffe

Orzo, decaffeinato

Caffe corretto

Cappuccino

Pane e Coperto: 1,00€
ELENCO ALLERGENI

1. Glutine - 2. Crostacei - 3. Uova - 4. Pesce - 5. Arachidi - 6. Soia - 7. Latte - 8. Frutta a guscio
9.Sedano - 10. Senape - 11. Semi di sesamo - 12. Anidride solforosa - 13. Lupini - 14. Molluschi
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Se ti va un DOLCING o

un CORDIALE richiedi
al nostro personale il
menu dedicato.

Nei piatti del menu, se presenti, gli allergeni vengono indicati riportando il numero corrispondente.

Tutti i nostri piatti sono cucinati al momento e con ingredienti scelti tra i piccoli produttori della Toscana.

Tutti i nostri piatti sono disponibili anche Gluten Free.
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MLTTIAMO UN FLRMING SOLO RAZZL SELEZIONATE DALLA MACELLERIA MANLTTI MASSIMO

v E di Colivicchi Stefano s.a.s.

/ 93
Pastificio artigianale FABBRI Frutta e verdura prodotta in
di Strada in Chianti dal 1983 zona e fornita giornalmente

Filetto di manzo alla griglia

Cipolla ripiena di Pecorino ®

Cipolla rossa di Certaldo al ripieno di pecorino di Pienza ’ . . .

5.5 € Bistecca alla fiorentina

Degustazione di crostini

Fegatino toscano, bruschetta di pomodoro, ........ ’ € Bistecca di Scottona Maremmana razza autoctona

1-7-8 allevato solo in Maremma allo stato brado, fibra piu delicata, sapore intenso
Tonno del Chianti 10 } )

Maialino marinato € Bistecca Fritta1-3 .

1 disponibile solo su ordinazione, marinata nel tuorlo d'uovo

Tartare di Chianina @ 1 3

Certificata IGP € } DUR COMINCIANO A GIOCARE

3-4-10
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. . o e ’ . MERCATO CENTRALE FIRENZE 3 3
Tagliere di pecorini della Val D’Orcia @ S e o
€ La nostra carne viene accuratamente selezionata dall'esperienza unica della Macelleria Manetti Massimo,

A Ccompagna to da m Ie/e d’A ca Cla e fruﬁa secca che dal 1892 offre prodotti della migliore tradizione toscana al Mercato Centrale di San Lorenzo.

7-8
Gran piatto toscano @ Tagliata di pollo ®
Di crudo, salame, sbriciolona e lardo di Colonnata 1‘ € Su letto di rucola e scaglie di grana 1 ‘ €
3-7
Peposo @&
Muscolo di manzo cotto al vino rosso 1 ‘€
CONTINUARL CON STILE
Braciola rifatta in salsa di pomodoro fresco 1 8
P H I M I P I n T T I Braciola di manzo con sugo di pomodoro €
1-3
Fritto del Sant'Agostino
Pollo, coniglio e cervello di vitella con verdure di stagione 1 8 €
Pappa al pomodoro 1-3
Zuppa di pane, pomodoro e basilico q €

1-9 Maialino porchettato 1 8 €

Zuppa di Cipolla ® €
Selezione di cipolle bianche di Certaldo 11
. IN BUONA COMPAGNIA
Sugo di manzo con besciamella €
1-7-9
Gnudi burro e salvia con salsa di zafferano 1 s Verdure al vapore ® ‘€ Insalata di farro "l€
Fatti in casa con ricotta e spinaci € Spinaci saltati o Insalata, pomodori ciliegino, cetrioli, cipolla fresca
1-3-7-10-11 P & 19
L. | Patate arrosto @ Insalata S. Agostino &
Pici cacio e cavolo nero 1 S€ . Insalata, avocado, uovo sodo, tonno, pomodori ciliegino
1-7 Insalata mista ) 3.4
Pappardelle al cinghiale 1 ‘ Patate fritte ' Insalata di pollo ®
1-3-9-10-11 € 1 € Insalata, pollo, pomodori, patate lesse, finocchio, basilico



